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1. Pengertian
Serangkaian kegiatan pencucian peralatan saji dengan menggunakan sabun pencuci piring 
     
2. Standar  hasil :
a. Peralatan besih dan kering
b. Tidak lengket
c. Tidak berbau
d. Tidak ada flek
e. Mengkilap
f. Keset/tidak licin

3. Penaggung jawab :
a. Pimpinan cabang

4. Petugas pelaksana :
a. Staff SFC 
b. Crew SFC 

5. Bahan  dan alat yg di gunakan : 
a. Sabun cuci piring
b. Air panas
c. Spon busa 
d. Ember besar
e. Bokor
 
6. Prosedur pelaksanaan pencucian :

A. CUTLERIES :
a. Kumpulkan cutleries kotor ke dalam bokor khusus yang berlubang.
b. Siram dengan air mengalir, sampai lemak dan kotoran hilang, dengan cara di goyang.
c. Setelah lemak dan kotoran turun semua, angkat dan masukan cutleries ke dalam bokor yang berisi air sabun yang dicampur dengan air panas.
d. Goyang goyangkan bokor, sembari dicek kebersihan cutleries.
e. Jika Cutleries sudah benar benar bersih, angkat cultries ke dalam bak untuk di bilas denga air bersih yang mengalir.
f. Setelah di bilas, diangkat dan ditiriskan di angsangan (alat pengering sendok). 


B. Prosedur  pencucian CHINAWARE :
a. Cek alat chinaware yang kotor, apabila masih ada remah dan lemak sisa makanan, buang terlebih dahulu ke tempat sampah.
b. Pastikan chinaware sudah tidak ada remah makanan yang tersisa, sebelum di cuci.
c. Untuk kondisi low atau hanya beberapa meja tamu saja, chinaware langsung di cuci.
d. Apabila kondisi rame, pisahkan dan tata chinaware sesuai dengan jenisnya (dinner plate, mangkok sop, oval plate)
e. Siapkan ember besar yang berisi air sabun , sebagai tempat rendaman chinaware yang kotor. Hal ini dilakukan untuk mematikan virus yang menempel pada alat saji.
f. Rendam chinaware minimal 10 menit, sembari menunggu antrean cucian.
g. Cuci Chinaware dengan menggunakan sabun dan spoon busa.
h. Bilas dengan air bersih
i. Tiriskan di rak atau krat piring.
j. Siram dengan air panas secukupnya. (untuk mematikan sisa virus yang masih menempel)

C. PENCUCIAN GLASSWARE :
a. Cek alat Glassware yang kotor, apabila masih ada sisa minuman, buang terlebih dahulu.
b. Untuk kondisi low atau hanya beberapa meja tamu saja, glassware langsung di cuci.
c. Apabila kondisi rame, pisahkan dan tata glassware sesuai dengan jenisnya (marlin glass, toples glass, dll)
d. Siapkan ember besar yang berisi air sabun , sebagai tempat rendaman glassware yang kotor. (Hal ini dilakukan untuk mematikan virus yang menempel pada alat saji.)
e. Rendam glassware minimal 10 menit, sembari menunggu antrean cucian.
f. Cuci glassware dengan menggunakan sabun dan spoon busa.
g. Bilas dengan air bersih
h. Tiriskan di rak atau krat gelas.
i. Siram dengan air panas secukupnya. (untuk mematikan sisa virus yang masih menempel)

