PRINGSEWU RESTAURAN GROUP
STANDAR OPERASIONAL PROSEDUR
PENYEMPROTAN MEJA TAMU
No : 2/SFC/SUB. MFC/V/2020





1. Pengertian
Sebagai langkah antisipasi pencegahan penyebaran virus covid-19, Terutama di area atau lingkungan sekitar resto yang disinggahi customer. 
     
2. Standar  hasil
Area resto dan area customer steril dari virus covid-19.

3. Petugas pelaksana :
a. Sdm  SFC saat on job, baik shift pagi ,siang,malam

4. Bahan  dan alat yg di gunakan :  
a. Tanky semprot gendong untuk area / lingkungan.
b. Bahan yang di gunakan adalah :
1. Mister Muscle
2.  Bayclean

5. Prosedur Pelaksanaan :
1. Siapkan peralatan hand sprayer  untuk semprot meja.
2. Siapkan bahan disinfektan yang sudah di tentukan. (formula bahan mengikuti ketentuan yang ada)
3. Sasaran yang di semprot adalah semua meja dan kursi untuk tamu.
4. Waktu penyemprotan :
a. Saat meja tidak ditempati oleh tamu
b. Periode Penyemprotan adalah 3 jam sekali.
5. Cara penyemprotan :
a. Pakailah masker, sarung tangan dan alat pelidung muka (face shield).
b. Atur Noozle penyemprotan dengan setelan yang paling lembut. 
c. Semprot meja dan kursi dengan jarak/ketinggian 30 cm.
d. Lap meja dan kursi dengan dust cloth, hingga kering 
e. Lakukan penyemprotan dengan mengikuti arah angin.
f. Setelah penyemprotan, simpan kembali alat dan bahan di tempat yang sudah di tentukan.
6. Pencucian Glassware :
a. Siapkan  krat  gelas atau rak yg akan di gunakan
b. Pisahkan gelas yg mudah pecah dengan gelas  yg bahanya tebal agar tdk besenggolan dan pecah
c. Lakukan pencucian gelas dari bibir  gelas,badan gelas  luar dan dalam dan bagian pantat gelas bagian luar  dan dalam 
d. Apa bila mencuci bagian bawah gelas yg tdk terjankau jari maka gunakan steak dari bambu yg ujung nya di lapisi  busa agar  bisa menjangkau   bagian gelas yg  bawah
e. Bilas , gelas yg sdh di cuci dengan  air  mengalir  dan tiriskan gelas dikrat  atau  di rak gelas 
f. Poles gelas yg sdh ditiriskan dan di tempakan di krat  gelas atau  gudang  penyimpanan
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PRINGSEWU RESTAURAN GROUP
STANDAR OPERASIONAL PROSEDUR
PENYEMPROTAN PAKAIAN SDM

6. Pengertian
Sebagai langkah antisipasi pencegahan penyebaRan viRus covid 19 Terutama  yang menempel di pakaian sdm saat datang / masuk ke resto
     
7. Standar  hasil
Setiap sdm yg bgkat dari rmh atau mes  atau habis melaksanakan tugas seperti setor bank,kepasar,sebar brosur,delivey  dll begitu tiba di pintu gerbang resto di semprot dengan menggunakan desinfektan agar baju sdm steril dari  pencegahan virus covid 19

8. Petugas pelaksana 
a. Sdm yg on pd saa itu
9. Bahan  dan alat yg di gunakan 
c. Hand spayer di gunakan utk semprot  baju sdm
d. Bahan yang di gunakan 

1. Sabun cair yg refil ( cair yg beraroma wangi )

10. Prosedur pelaksanaan
a. Siapkan peralatan hand spiyer 
b. Siapkan bahan desinfektan yg sdh di tentukan dg ukuran / takaran sebagai berikut
c. Sabun cair kemasan efil  ( LUX,lifebuoy,biore,Nuvo,dll )

1 sendok sabun cair  per  1 liter air
 ( klo hand spiye isi 3 liter air maka di kasih 3 sendok makan sabun cair )

d. Sasaran yang di semprot
a. Baju sdm,mulai dari atas sampai celana bawah dan sepatu sdm 
e. Waktu penyemproatan
c. saat  sdm baru on dan atau sdm  yg dari luar misalnya hbis dari pasar ,setor bank,hbis delivey maka sblm masuk ke resto terlebih dulu di semprot dengan desinfekan khusus sdm
( desinfekan khusus sdm beda dg desinfekan utk area  )

f. Cara penyemprotan dengan menggunakan desinfektan  sdm
g. Petugas menggunakan masker,sarung  tangan dan alat  pelidung face shield 
h. Disemprotkan ke baju / seragam sdm yg baru datang dengan desinfektan sdm dari baju,celana dan sepatu atau tas yang di bawa 
g. Setelah penyemprotan selesai kembalikan alat atau bahan yg di gunakan di tempat yang sdh di sediakan  dan aman  

